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En colaboraciéon con el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Pesca y Alimenta-
cién (MAPA), CNTA ha iniciado este
nuevo proyecto.

MINISTERIO
DE AGRICULTURA, PESCA
Y ALIMENTACION

Tiene por finalidad facilitar la transferencia de tecnologia a la
industria alimentaria desde la innovacién extena y el empren-
dimiento corporativo, consiguiendo unir las necesidades de
innovacién con nuevas propuestas y oportunidades.

¢.En qué consiste el proyecto?

Hemos desarrollado una plataforma de =
] |

transferencia de tecnologia e innova- m CNTA®

cién entre empresas, emprendedores y

o Equipo Capacidades Startups
CNTA: desde los retos tecnoldgicos Food Start Tech tecnolégicas .

i Corporate con soluciones
propuestos por las empresas participan- P de CNTA a los retos

Empresas tractoras
plantean retos

tesy el trabajo para la puesta en valor de
la relacion positiva entre tecnologia-ali-
mentacién entre la poblacién, espera-
mos encontrar férmulas de colaboracion
e innovacion.

Puesta
en valor Retos
de la necesidad tecnolégicos
de la industria alimentaria

del desarrollo tecnolégico
para una mejor alimentacion

Objetivo final de:

propiciar una mayor transferencia de tecnologia a la industria y
conseguir una innovacién de valor

Retos tecnolégicos a trabajar:

Reto 3:
Packaging

Reto 2:
Productos funcionales

Reto1:

Clean label
Alimentos con menos aditivos Nuevos productos e

ingredientes
funcionales

Materiales biodegradables/composta-
bles con funcionalidades similares al

Nuevas tecnologias que permitan dar pléstico
informacién transparente y contar la Productos funcionalizados a través de
historia detras de cada producto la fermentacion
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Reto 4: Reto 5: Reto 6:

nutricional -

Proteinas alternativas

Seguridad alimentaria y calidad

Sensores y sistemas rapidos de moni-
torizacién de parédmetros de proceso
ligados a la calidad y seguridad de
materias primas y alimentos

Nuevos ingredientes y alimentos ricos
en proteinas

Procesos de valorizacién/extraccion
para la obtencion de ingredientes ricos
en proteinas a partir de subproductos

Nuevas solucionesy propuestas alterna-
tivas a la carne en el mercado

Mejora de perfil
("Sin"-"Reducido”)
Nuevos Ingredientes y tecnologias que

permitan reducir el contenido en
azlcar, grasa y sal de los alimentos



El equipo Food Start Tech Corporate

El 19/9/18 quedd constituido el equipo.

10 empresas con interés en explorar nuevos
ecosistemas de innovacién y generacién de
conocimiento desde la emprendeduriay la cola-
boracién horizontal.

Un equipo que durante la reunién trabajaron
colaborativamente para definir los retos de
innovacién de la industria alimentaria que se
van a abordar en el proyecto.
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