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El sector vitivinicola juega un papel clave en relacion al crecimiento econdmico
y a la imagen exterior de nuestro pais. Con un gran arraigo en la tradicion, el
sector vitivinicola espafiol esta sabiendo innovar y sumarse a los avances
tecnologicos que estan permitiendo tecnificar toda la cadena de valor del vino,

desde el vifiedo al consumidor.

En este marco, nace la Plataforma Tecnoldgica del Vino (PTV) que hoy avanza
a paso firme en la dinamizacion de proyectos |+D+i en el sector. Desde que
iniciara su andadura en 2011, la PTV trabaja dia a dia para acercar la I+D+i a las
bodegas espafiolas, promoviendo la transferencia de conocimiento y tecnologia
desde el sector cientifico, orientandolas hacia la colaboracion y facilitdndoles el

acceso a las fuentes de financiacion.

Asi, el objetivo de la PTV es servir como palanca entre el sector publico y privado,
actuando como interlocutor ante la Administracion Publica, nacional y europea,
para canalizar los intereses de la industria del vino espafiola, y aumentar asi la
captacion de recursos. La PTV actiua ademas como catalizador de proyectos
estratégicos que supongan un salto tecnoldgico significativo y una mejora

competitiva para el conjunto del sector.

Todo ello, bajo el paraguas de la Agenda Estratégica de Innovacion (AEl) del
sector vitivinicola, creada en 2012 y actualizada en 2017, que contiene los

objetivos y estrategias del sector a medio plazo, en lo que I+D+i se refiere.

Ademas, de manera paralela a la AEl, la PTV ha establecido Planes Estratégicos
de Innovacion (PEl) que abarcan periodos de 3 afios para la dinamizacion de
proyectos, de manera que el 1° PEl abarco el periodo 2011-2013 y concluyd con
un total de 22 proyectos aprobados, mientras que el 2° PEI 2014-2016 cierra con

un total de 60 proyectos aprobados y casi 50M€ de financiacion conseguida.



2° Plan Estratégico de Innovacién 2014-2016:

resultados e indicadores

Tras la definicion de la AElI como ruta estratégica para el sector, la PTV centrd
sus esfuerzos en dinamizar proyectos I+D+i derivados de la misma y alineados

con sus objetivos y prioridades.

De este modo, uno de los principales indicadores de seguimiento y control de
la actividad de la PTV en general, y de la implementacion de la AEl en particular,
es la materializacién en proyectos I+D+i, por medio de sus Planes Estratégicos

de Innovacion.

Desde su inicio, la PTV ha ejecutado un total de dos Planes Estratégicos de

Innovacion (PEI) cuyos indicadores se muestran a continuacion:

1°" PEI 2° PEI TOTAL
(2011-2013) (2014-2016) (2011 - 2016)

2 60 2
17,8 Mé 64,7 Mé 82,5 Mé
12,6 Mé 49,3 Mé 619 Mé
36 100 136
14% 21% 17,50%

INDICADORES

En un analisis mas detallado de los distintos indicadores estudiados y teniendo
en cuenta las distintas tipologias de proyectos promovidos, se pueden extraer

las siguientes conclusiones:

e El proyecto tipo apoyado por la PTV en el 2° plan de innovacion 2014-

2016, es un proyecto |+D en cooperaciobn empresarial, con apoyo de



centros de investigacion y/o tecnoldgicos, de caracter nacional, con un
presupuesto medio de 1,43 M€/proyecto.

e Suele estar liderado en su mayorfa por medianas o grandes empresas,
financiados por programas nacionales de [+D, con un papel muy
importante del Ministerio de Economia, Industria y Competitvidad (MEIC)
directamente o a través del Centro para el Desarrollo Tecnoldgico
Industrial (CDTI), y del Ministerio de Agricultura y Pesca, Alimentacion y
Medio Ambiente (MAPAMA) Esta tipologia de proyectos crecid un
30,82% en presupuesto medio por proyecto con respecto a lo ejecutado
en el Ter Plan de Innovacion 2011-2013 durante el cual se situ en 1,09
M€/proyecto.

e Respecto al proyecto I+D individual, normalmente liderados por pymes,
principalmente bodegas, suelen materializarse en proyectos con
presupuesto medio de 318.852€/proyecto en el 2° plan, frente a los
276.834€ del ler Plan Estratégico de Innovacion, lo que supone un
incremento del 15,18% por proyecto individual.

e FEstas bodegas apuestan por la innovacion como factor clave de
competitividad y buscan el apoyo de la financiacion publica
especialmente en el ambito nacional (MEIC, MAPAMA vy CDTI) vy
autonémico (Agencias Regionales de Innovacion), a través de los
diferentes programas de ayudas en funcionamiento a lo largo del afio.

e La mayoria de estos proyectos apoyados desde la PTV se desarrollan en
La Rioja, Castilla y Ledn, Catalufia, Galicia y Andalucia.

e Respecto a los fondos europeos, éstos han supuesto en el ler plan
estratégico de innovacion el 14% del total de los fondos movilizados a

través de proyectos de [+D+iy un 21% en el 2° plan.

Concretamente, de los 60 proyectos aprobados para su financiacion durante el
2° PEI 2014-2016, 51 se desarrollan en el ambito nacional y 9 de ellos en el plano
internacional. Entre todos, han conseguido casi 50 millones de euros de
financiacion publica y han involucrado a un total de 207 entidades: 100 empresas

y 107 centros tecnoldgicos y organismos de investigacion.



Estos proyectos aprobados se han clasificado en funcion de las seis areas de
interés establecidas en la Agenda Estratégica de Innovacion 2017-2020, y en

torno a las cuales se estructura también la Comision Técnica de la PTV:
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De todas ellas, las areas de viticultura, proceso y sostenibilidad han sido las mas
activas en nimero de proyectos, representando el 36%, 30% y 17% del total de

proyectos aprobados en este periodo, respectivamente.

Entre las tematicas mas comunes destacan aspectos de monitorizacion y
robotizacion de vifiedo para la toma de decisiones, estrategias de lucha contra
las enfermedades de la madera o la recuperacion y puesta en valor de
variedades autdctonas. Vinculados con el drea de Sostenibilidad y Cambio
Climatico, destacan también las estrategias de adaptacion del vifiedo a las
nuevas condiciones climaticas, la gestion hidrica, la reduccion de fitosanitarios y

optimizacion de fertilizantes.

En cuanto a Proceso, los proyectos desarrollados se han centrado en garantizar
la calidad y estabilidad de los vinos, mediante la implementacion de nuevas
tecnologias para una mejor gestion del oxigeno o la reduccion de sulfuroso, asf
como la generacion de nuevo conocimiento quimico y microbiolégico que

asgure un mejor control de los procesos de fermentacion y crianza.



En el ambito de la sostenibilidad, también se estd avanzando en aspectos de
optimizacion de insumos v residuos, o el disefio de itinerarios enoldgicos mas

sostenibles.

Por su parte, la obtencion de nuevos vinos que se adapten de forma eficaz a las
demandas del consumidor mediante el uso de nuevas tecnologias Big-Data o
neuromarketing es uno de los puntos clave abordados desde el area de
Producto, donde también se esta trabajando en la diversificacion a través del
disefio de co-productos. En esta linea, el area de Salud también estd implusando
estudios con objeto de contribuir al aumento de conocimeinto sobre los efectos

del vino y sus componentes en la salud y el bienestar.

Por Ultimo, en el area de Economia Vitivinicola, los proyectos desarrollados han
ido enfocados a la transferencia de tecnologia, mejora de competitividad, y
desarrollo de estrategias de negocio que permita a las empresas responder a la

evolucion de los mercados e integrar nuevos productos innovadores.






Area de Viticultura

INTEGRACION DE NUEVAS TECNOLOGIAS PARA LA GESTION
INTELIGENTE DEL VINEDO (SMART VINEYARD 2013)

LIDER: Bodegas Emilio Moro

OBJETIVO: El objetivo general del Proyecto SMART VINEYARD 2013 es maximizar el
potencial productivo de la vid mediante la optimizacion de la gestion viticola de los
procesos criticos de la vifia, utilizando novedosos datos que acotan de forma global la
complejidad de la historia de una aflada y que generan una informacion no
contemplada hasta la fecha. De esta forma se intentaré un control méas objetivo de los
procesos viticolas que redundaran en una mejora de los procesos enoldgicos
posteriores.

CONVOCATORIA: Proyecto individual CDTI

ANO DE INICIO: 2013

SISTEMA UAV PARA INSPECCION DE VINEDOS

SOCIOS: Ixion Industry & Aerospace S.L. y la Universidad de La Rioja

OBJETIVO: El objetivo del presente proyecto es el disefio y desarrollo de un sistema
autonomo UAV-QR que permita realizar de forma auténoma una navegacion vy
exploracion de los cultivos de vifiedo con el fin de realizar inspecciones de las zonas de
cultivo, asi como la posibilidad de inspeccionar especificamente en aquellas plantas que
se considere necesario hasta la propia uva y racimos expuestos.

CONVOCATORIA: Retos Colaboracion 2014, Ministerio de Economia y Competitividad

ANO DE INICIO: 2014



ANALISIS DEL ORIGEN DEL MANGANESO, COBRE Y ZINC E IMPLEMENTACION
DE HERRAMIENTAS DE CONTROL: FERTIRRIGACION Y QUIMIRRIGACION EN
LOS VINOS DE PONTE DA BOGA. ASEGURAMIENTO DEL CUMPLIMIENTO DE

LOS LIMITES FUTUROS EN LOS MERCADOS DE EXPORTACION

SOCIOS: Adega Ponte da Boga y la Universidad de Santiago de Compostela
OBJETIVO: El objetivo general del presente proyecto es el de conseguir una fiabilidad
comercial absoluta en los productos de Ponte da Boga en los competitivos mercados
de exportacion y ser capaces de adaptarse a las legislaciones que surjan en los mismos
y, mas particularmente, el cumplir los limites que se encuentran en discusion en la OIV
referidos a algunos metales pesados, particularmente el Manganeso, Cobre y Zinc,
implican la necesidad de conocer el origen de estos tres metales en nuestros vinos para
poder establecer los criterios técnicos necesarios para ajustarse a los limites actuales y
futuros. Lo que implicara un conocimiento exhaustivo del origen de los mismos en los
suelos, en la uva y la tasa de disminucion de su concentracion durante la vinificacion, al
objeto de adoptar las técnicas correctas necesarias.

CONVOCATORIA: Proyecto consorciado CDTI

ANO DE INICIO: 2013

BIOESTIMULANTES PARA CORREGIR LA ACIDEZ DE LA UVA'Y MODULAR SU
AROMA DESTINADOS A LA INDUSTRIA VITIVINICOLA DE CASTILLA LA-
MANCHA

LIDER: Liec Agroalimentaria S.L.

OBJETIVO: El objetivo principal de este proyecto es obtener las formulaciones mas
adecuadas de bioestimulantes, tanto para favorecer la formacion de un aroma
diferenciado en la uva y su prolongacion en el vino, como para corregir la acidez de la
uva en La Mancha.

CONVOCATORIA: Proyecto individual CDTI

ANO DE INICIO: 2014



DIAGNOSTICO RAPIDO Y DIRECTO PARA UN CONTROL PREVENTIVO DE
LAS ENFERMEDADES DE LA MADERA EN VID

LIDER: Centro Tecnolégico del Vino (VITEC)

OBJETIVO: El presente proyecto esta orientado a desarrollar un método de diagndstico
multiple, molecular y aplicado a la deteccion directa sobre muestras de madera, de los
hongos fitopatdgenos responsables de las enfermedades de la madera en vid y a
investigar la incidencia y etiologia de estas patologias en las principales variedades
tradicionales de Vitis Vinifera en seis Denominaciones de Origen. La finalidad ultima es
ofrecer un diagnodstico mas rapido y directo que permita aplicar medidas preventivas y
acciones integrales de manejo del vifiedo, y validar su efectividad para limitar la
expansion de las enfermedades de la madera en vid.

CONVOCATORIA: Programa Estatal de [+D+i Torres Quevedo (MINECO)

ANO DE INICIO: 2014

APLICACION DE NUEVAS TECNOLOGIAS PARA LA MONITORIZACION Y
PROLONGACION DEL TIEMPO DE PRODUCCION DEL VINEDO Y EL
DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS Y ESTRATEGIAS PARA EL
MANEJO INTEGRAL DE ENFERMEDADES DE MADERA DE VID
(RETMAVID)

SOCIOS: Vifias del Vero, Finca Constancia, Bodegas Martin Codax, Universidad de Ledn
y Centro Tecnoldgico del Vino (VITEQ)

OBJETIVO: El objetivo general del proyecto RETMAVID15 y del consorcio publico-
privado que lo lidera, es minimizar la incidencia de enfermedades de madera de vid y
prolongar el tiempo de produccion del vifiedo, mediante la aplicacion de nuevas
tecnologias para la monitorizacion del vifiedo y el desarrollo de nuevos productos y la
implantacion de estrategias de manejo integral.

CONVOCATORIA: Retos Colaboracion 2015, Ministerio de Economia y Competitividad
ANO DE INICIO: 2015



José Pariente S.L

El objetivo general del proyecto SIGEVER es desarrollar un sistema integrado
de gestion del vifiedo de la variedad verdejo en la region vitivinicola de Rueda, que
permitan un mejor aprovechamiento de los recursos naturales (agua, suelo, radiacion,
temperatura, precipitacion, etc.) una mejor y mas adecuada arquitectura de las vides
con mejor exposicion y distribucion de las hojas y de los racimos, que mejoren la
expresion productiva y cualitativa de la cosecha incrementando y mejorando el
potencial enolégico, no necesariamente en términos de intensidad, sino de
expresividad, complejidad, simplicidad, elegancia, finura, persistencia, etc. Este objetivo
general planteado, debe contribuir a una mejor integracion ambiental, en un ambiente
afectado por el cambio climatico, y que se refleje en el desarrollo econémico.

Proyecto individual CDTI
2014

Bodegas Terras Gauda y Adegas Moure

El objetivo general del proyecto de I+D VITALVER es la generacion de
nuevos conocimientos cientificos y tecnoldgicos, que permitan mejorar el ciclo integral
de los residuos generados en la industria vitivinicola para su vermiconversion en nuevos
biofertilizantes y bioplaguicidas de alta calidad, cuya validacion experimental facilitara
su aplicacion, en distintas formulaciones y preparaciones, a los propios vifiedos y que
permita a las bodegas participantes elaborar vinos diferenciados que muestren, a nivel
cualitativo, las ventajas del uso de estos tratamientos alternativos.

Proyecto consorciado CDT]

2016



4

®

GESTION HIDRICA Y AGRONOMICA DEL CULTIVO DE VARIEDADES
BLANCAS DE VID PARA LA MEJORA DE SU COMPETITIVIDAD Y SU
SOSTENIBILIDAD PRODUCTIVA, CUALITATIVA'Y MEDIOAMBIENTAL

SOCIOS: Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leon (ITACYL) Instituto de Ciencias
de la Vid y el Vino (ICVV), Instituto Técnico Agrondmico Provincial de Albacete (ITAP),
Instituto Tecnoldgico Agroalimentario de Extremadura (INTAEX) y Mision Biologica de
Galicia (MBG-CSIC)

OBJETIVO: El objetivo general que se persigue con el proyecto es mejorar la
competitividad de las explotaciones de cultivo de variedades blancas de vid espafiolas
a través de la gestion estacional adecuada del riego deficitario y de otras practicas
agronémicas, como el deshojado precoz y el control directo del rendimiento, tratando
de aumentar su sostenibilidad productiva, cualitativa y medioambiental a lo largo del
tiempo.

CONVOCATORIA: Retos Investigacion 2014, Ministerio de Economia y Competitividad
ANO DE INICIO: 2014

OTRAS AREAS RELACIONADAS: Sostenibilidad y Cambio Climéatico

DESARROLLO DE FERTILIZANTES INTELIGENTES MEDIANTE LA
REUTILIZACION DE LOS SUBPRODUCTOS DERIVADOS DE LA ACTIVIDAD
DE LA MULTIPLICACION AVICOLA DEL SECTOR DE LA PUESTA
(FERTINOVO)

SOCIOS: Fundacion Cartif, Ibertec y Biocompostajes Espafioles

OBJETIVO: El objetivo general de este proyecto es la realizacion de un nuevo fertilizante
de alto valor afiadido a partir de subproductos como gallinaza, cascara de huevo y
huevos no aptos para el consumo. El desarrollo de este nuevo fertilizante tendra en
cuenta la mejora, optimizacion y sostenibilidad de los procesos productivos de
elaboracion de fertilizantes a partir de subproductos organicos.

CONVOCATORIA: Retos Colaboracion 2015, Ministerio de Economia y Competitividad
ANO DE INICIO: 2015

OTRAS AREAS RELACIONADAS: Sostenibilidad y Cambio Climético

11



Grandes Vinos y Vifiedos, Vitis Navarra y el Instituto de Ciencias de la Vid y del
Vino (ICVV)

El presente proyecto plantea los siguientes objetivos: (1) aumentar la
disponibilidad de clones de la variedad Carifiena que seran seleccionados en base a la
produccion de vinos de alta calidad. Dicha seleccion se efectuara en una de la regiones
que conservan el mayor patrimonio de superficie y vifiedos antiguos de la variedad
Carifiena, es decir, todo el area geografica que abarca el cultivo con D.O. Carifiena
(origeny centro de dispersion de esta variedad, segun algunos autores) y (2) establecer
cuales son los mecanismos de tolerancia al Oidio que parecen presentar algunas
accesiones de esta variedad, a través de su caracterizacion morfolégica, molecular y
genética, con el fin de poder disponer de clones con una mayor tolerancia a esta
enfermedad.

Retos Colaboracion 2015, Ministerio de Economia y Competitividad

2015

Agrostock S.A , Menadiona S.L y Centro Tecnoldgico del Vino (VITEC)

VID-ACTIV persigue el desarrollo de nuevos productos que doten al sector
agrario de una solucion total a la resistencia a enfermedades de la vid. Este objetivo tan
ambicioso se basa en una idea ciertamente innovadora: Incorporar un ELICITOR a los
formulados fertilizantes. Se define como elicitor un compuesto que al ser aplicado de
forma exdgena a las plantas es capaz de activar o desencadenar la sintesis natural de
otras sustancias. A grandes rasgos estimulan el metabolismo y activan la respuesta
defensiva del vegetal.

Retos Colaboracion 2015, Ministerio de Economia y Competitividad



2015

RGA Bioinvestigacion
El objetivo principal de este proyecto es el estudio de los puntos de entrada
de Cadophora spp. en plantas de vid en vivero y la seleccion de sustancias naturales
y/0 agentes de biocontrol (BCAs) con capacidad antifingica que permitan frenar el
avance de Cadophora spp. en los vifiedos espafioles. Durante los Ultimos afios hemos
constatado el incremento de las patologias asociadas a los hongos de madera de vid,
y la aparicion de hongos que hasta el momento no habian sido aislados, entre ellos
especies del género Cadophora, lo que esta provocando un interés creciente en la
busqueda de métodos de control para estas patologias. Consideramos que es de vital
importancia impedir la infeccion de las plantas en el vivero, que impedira a su vez que
estos hongos lleguen a los vifiedos espafioles, lo que redundard en una mejora del
sector vitivinicola nacional.
PTQ- Torres Quevedo 2014, Ministerio de Economia vy
Competitividad
2015

Bodegas Bilbainas S.A
El objetivo principal de este proyecto es desarrollar una herramienta
matematica que tenga la capacidad de predecir la calidad de la uva de tempranillo de
una determinada parcela con 2/3 semanas de antelacion a la fecha de vendimia. Dicha
capacidad de prediccion tiene la ventaja de tomar decisiones estratégicas y de
planificacion en la bodega de cara a diferenciar los productos a elaborar en funcién de

su calidad potencial, y de la tipologia de vinos que la empresa pondra en el mercado.



Proyecto Individual CDTI
2016

Carbrimo S.L

El actual proyecto |+D empresarial se articula para 36 meses (desde octubre
de 2015 hasta agosto de 2018) persiguiendo como objetivo fundamental: el desarrollo
de una metodologia de manejo integral del vifiedo que permita la obtencion de altos
rendimientos de uva con una mayor riqueza en azucares y a la vez con un 6ptimo
estado de equilibrio en sus parametros basicos, que permitan catalogar a la uva de
obtenida como uva de calidad. El objetivo general de este proyecto es altamente
novedoso, puesto que, a nuestro entender no se ha planteado un estudio integral que
aborde varios tipos de tratamientos para incrementar el azdcar en uvas en cultivo de
alta produccion. Por todo ello, podemos afirmar que el proyecto presentado tiene un
muy alto componente de [+D que creemos que podria justificar la categorfa de
Proyecto de Investigacion Industrial de Excelencia.

Proyecto individual CDTI
2015

Universidad Politécnica de Valencia, Universidad de La Rioja, WALL-YE,
Sundance LTD, y Symington
Our objective is to provide a commercial solution to autonomously measure
the key parameters (levels of anthocyanins and nitrogen) on vineyards, and assure the
economical, technical, and social advantage of high repeatability, low subjectivity,
reduced costs, and the guarantee of keeping a long-standing reputation. Our solution
will be based upon the successful results of the EU-funded project VineRobot, whose
features and performance clearly place the departing prototype in TRL 6/7. Hence,
project VineScout aims to provide a commercial solution to the field data problem,

pushing forward in the direction of the vineyard of the future.



% CONVOCATORIA: Fast Track to Innovation Pilot (European Comission)
% ANO DE INICIO: 2016

EVALUACION DE LA CAPACIDAD DE LOS SARMIENTOS PARA SER
USADOS COMO UNA NUEVA FUENTE DE ADITIVOS ENOLOGICOS Y DE
PRODUCTOS BIOESTIMULANTES NATURALES DEL VINEDO PARA
MEJORAR LA CALIDAD DEL VINO

%  SOCIOS: Universidad de Castilla La-Mancha y la Universidad de Murcia

% OBJETIVO: El objetivo general de este proyecto es proponer la revalorizacion de los
sarmientos de poda desde varios frentes: por un lado, como aditivos enoldgicos solidos
de caracteristicas similares a los chips de roble usados para aportar aromas
maderizados a los vinos, por otro como extractos vegetales con propiedades
bioestimulantes para mejorar y diferenciar la calidad de la uva de sus vinos y, finalmente,
como fungicidas naturales para el vifiedo. Puesto que habitualmente se usan diversos
tratamientos fitosanitarios en la vifia, este proyecto propone estudiar la capacidad de
los sarmientos para almacenar residuos de plaguicidas y transferirlos al vino (en el caso
de su empleo como aditivos enoldgicos) o a los extractos usados tanto como
bioestimulantes, asi como fungicidas.

%  CONVOCATORIA: Retos Investigacion 2015, Ministerio de Economia y Competitividad

% ANO DE INICIO: 2015

15
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Viveros Villanueva

el objetivo general de este proyecto es la valoracion de los niveles de
almidon en portainjertos y su posible correlacion entre los niveles de almidon y niveles
de supervivencia/mortalidad de injertos. Para ello, se pretende realizar la puesta a
punto y optimizacion de un método de medida de almiddn en sarmientos de vid para
la posterior determinacion de los niveles de almidon en portainjertos de vid y relacion
con la mortalidad con el objetivo de crear una base de datos de dimensiones suficientes
que posibilite un nivel de certeza apropiado en la valoracion de los niveles de almidén.
También se pretende analizar la variacion de los niveles de almidon en
sarmientos/ramas de variedades viniferas a lo largo del ciclo vegetativo de la planta.
Estas valoraciones incluyen ademas el desarrollo tanto de técnicas de manejo de suelo
como de técnicas de viticultura para incrementar la concentracion de almidén en
sarmientos de plantas madre americanas. Por ultimo, se realizara un analisis estadistico
para el analisis de las conclusiones derivadas.

Proyecto individual CDTI
2015

Adegas Valmifior
El objetivo general del proyecto es el desarrollo de un itinerario viticola,
enoldgico y microbioldgico especifico y adecuado a la singularidad de las variedades
Albarifio, Loureiro y Godello que permita la elaboracion de vinos espumosos gallegos
de alta calidad orientados a las nuevas demandas del mercado
Proyecto individual CDTI
2014



4

SOLUCION GLOBAL PARA MEJORAR LA PRODUCCION VITIVINICOLA FRENTE
AL CAMBIO CLIMATICO BASADA EN ROBOTICA, EN TECNOLOGIA IT Y EN
ESTRATEGIAS BIOTECNOLOGICAS Y DE MANEJO DEL VINEDO (GLOBALVITI)

SOCIOS: Miguel Torres S.A, Pago de Carraovejas, Bodegas Ramoén Bilbao, Viveros

Villanueva, Juvé y Camps, Pellenc Ibérica, Bodegas Martin Cédax y Grupo Hispatec.

OBJETIVO: EI Objetivo general del proyecto GLOBALVITI consiste en determinar el

umbral de infeccién por hongos de la madera en material de

propagacion y las condiciones optimas de plantacion para minimizar

los sintomas de decaimiento de vid joven. Ademas, el proyecto consta

de varias lineas de investigacion especificas orientadas a mejorar la | b | '.t'
produccion vitivinicola en las condiciones actuales de cambio g O a I I
climatico mediante diversas estrategias biotecnoldgicas, de manejo

del vifiedo, de robdtica y de tecnologia IT.

CONVOCATORIA: Programa Estratéegico CIEN, CDTI

ANO DE INICIO: 2016

OTRAS AREAS RELACIONADAS: Sostenibilidad y Cambio Climatico

ESTUDIO INTEGRAL DEL COMPORTAMIENTO VITICOLA DE LAS
VARIEDADES AUTOCTONAS MALLORQUINAS EN LA D.O. BINISSALEM”
(VITIBINISS)

LIDER: Franja Roja S.L

OBJETIVO: El objetivo general del presente proyecto de I+D consiste en el estudio de
las variedades autéctonas mallorquinas tintas (Manto Negro, Callet) y blanca (Prensal-
Moll), base de la viticultura diferenciada de la bodega y de la propia isla en el mercado
local e internacional, para la mejora de cualidades organolépticas en los vinos
obtenidos. Esta mejora se realizara a traves de la gestion integral del vifiedo mallorquin.
Por tanto, uno de los principales objetivos técnicos del presente proyecto de [+D sera
caracterizar el funcionamiento fisiolégico y nutricional de las variedades principales de
tinto y blanco de la bodega mediante medidas en campo.

CONVOCATORIA: Proyecto Individual CDTI

17



ANO DE INICIO: 2015

WINETWORK: NETWORK FOR THE EXCHANGE AND TRANSFER OF
INNOVATIVE KNOWLEDGE BETWEEN EUROPEAN WINE-GROWING
REGIONS TO INCREASE THE PRODUCTIVITY AND SUTAINABILITY OF THE
SECTOR

SOCIOS: Instituto Francés de Vifia y el Vino, FEUGA, VINDEA, ADVID, RHEINLAND
PFALZ, EKF, Universidad de Reims, INGACAL, EUROQUALITY y SIVE

OBJETIVO: ElI' proyecto WINETWORK tiene como objetivo general acercar la
investigacion y la innovacion mediante la creacion de una red tematica para la
promocion de la transferencia de informacién y conocimiento entre regiones
vitivinicolas europeas. El proyecto implementaréd una metodologia para la promocion
de innovaciones impulsadas por la demanda, implementada con éxito en anteriores
proyectos regionales y europeos. Este enfoque se basa principalmente en las
interacciones entre una Red de Agentes Facilitadores, diez Grupos de Trabajo Técnico
regionales y dos Grupos de Trabajo Cientifico europeos. El tema principal de la red es
el control de las enfermedades que ponen en peligro el futuro de la producciéon de uva.
CONVOCATORIA: H2020 EIP AGRI

ANO DE INICIO: 2015

WINETWIRK

European Knowledge Transfer
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Area de Proceso

PRODUCCION DE COMPUESTOS BIOACTIVOS DERIVADOS DE
AMINOACIDOS AROMATICOS DURANTE LA FERMENTACION
ALCOHOLICA

8 SOCI0S: Universitat Rovira | Virgili, Universidad de Sevilla e IATA CSIC

4 OBJETIVO: La hipotesis del presente proyecto de 1+D es que mediante el conocimiento
del metabolismo de aminoacidos aromaticos se podran regular las concentraciones de
los compuestos bioactivos en las bebidas fermentadas. Los resultados previos de los
grupos de investigadores sobre la sintesis de melatonina por diferentes cepas de
Saccharomyces suscitan el interés por establecer su significado, trascendencia vy,
consecuentemente, la posibilidad de explotacion de este hallazgo. El conocimiento y
control de la funcién bioldgica de esta sefiales para levaduras puede tener numerosas
aplicaciones bioldgicas pues puede servir para comprender las interacciones entre las
diferentes especies durante la fermentacion alcohdlica especialmente en los cultivos
iniciadores que incluyen especies de Saccharomyces y no Saccharomyces ya que se ha
descrito que los derivados inddlicos pueden actuar como sefiales intra e

interespecificas.
% CONVOCATORIA: Retos Investigacion 2013, Ministerio de Economia y Competitividad

4 AKO DE INICIO: 2013
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Bodega 3 Elementos

El objetivo de este proyecto de innovacion tecnolégica es la incorporacion
de tecnologia para la implementacion del proceso de crianza sobre lias en tinto con las
consiguientes mejoras organolépticas en sus productos y, de esta manera, aumentar la
competitividad de la empresa y ganar cuota de mercado, principalmente por aumento

de las exportaciones
Proyecto individual CDTI

2013

David Garcia Yoldi y la Universidad de Zaragoza

El objetivo general de este proyecto es desarrollar suplementos adaptados
a levaduras atipicas que garanticen el perfil aromatico deseado en el vino asegurando
procesos de fermentacion alcohdlica estables, reproducibles y seguros. Dada la
necesidad del mercado actual de generar vinos con caréacter diferenciador capaces de
competir en mercados internacionales, es necesario profundizar en el conocimiento de
las levaduras atipicas. A partir de ello sera posible entender y crear herramientas para
controlar los procesos de fermentacion alcohdlica. Una herramienta eficaz en la
estabilizacion de los procesos de fermentacion es la suplementacion con precursores

adecuados a cada levadura.
Retos Colaboracion 2014, Ministerio de Economia y Competitividad

2014



ESTANDARIZACION EN LA EVALUACION DE LAS ALTERACIONES
ORGANOLEPTICAS DEL VINO EN COMBINACION CON LA DETERMINACION
QUIMICA DE MARCADORES QUIMICOS DE LONGEVIDAD Y ENVEJECIMIENTO
DEL MISMO

LIDER: LABORATORIOS EXCELL IBERICA S L.

OBJETIVO: El objetivo principal de esta investigacion es la optimizacion de la técnica de
secuenciacion masiva de material genético desde el sector clinico al sector vitivinicola,
con el objetivo de conocer las poblaciones totales de microorganismos, a nivel de
género y especie, y su proporcion en tanto por ciento de muestras de vifiedo y de vinos

espafioles.
CONVOCATORIA: Programa Estatal de [+D+i Torres Quevedo (PTQ 2013)

ARO DE INICIO: 2014

LUCHA INTEGRAL CONTRA EL CARACTER FENOLADO DEL VINO.
DESARROLLO DE TECNICAS PARA EL CONTROL Y ELIMINACION DE
BRETTANOMYCES EN LA ELABORACION DE VINOS TINTOS (LIBRETT

2014)

SOCIOS: Bodegas Matarromera, Ekinsa y Centro Tecnoldgico del Vino (VITEC)

OBJETIVO: El proyecto apuesta por desarrollar métodos y estrategias alternativas para
la eliminacion del caracter fenolado del vino, atacando desde una perspectiva global la
mayor amenaza en ese ambito para el sector: la desinfeccion de barricas. De entre los
alterantes del vino con origen en la elaboracion, el caracter Brett es el responsable de
la mayorfa de vinos defectuosos comercializados a nivel mundial. Su eliminacion es
considerada por el sector como una prioridad. Pese a que el riesgo de proliferacion del
microorganismo causante de la alteracion existe en todas las fases del proceso de

vinificacion, éste es especialmente elevado durante la etapa de crianza en barrica.
CONVOCATORIA: Retos Colaboracion 2014, Ministerio de Economia y Competitividad

ARNO DE INICIO: 2014
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ECO-INNOVATIVE MACERATION SYSTEM BASED ON LFHP
ULTRASOUND TECHNOLOGY FOR WINEMAKING

LIDER: Productos Agrovin S.A

OBJETIVO: La unidn entre la investigacion enoldgica y la innovacion continua brinda el
proyecto ULTRAWINE. A través de este proyecto AGROVIN tiene como objetivo
prioritario el optimizar los recursos de que disponen las bodegas en tiempo de
vendimia, ahorro en costes de produccién, obteniendo un producto diferenciador y
maximizando la calidad. Con el nombre de ULTRAWINE se define una tecnologia
innovadora orientada a una rapida extraccion polifendlica y aromatica de la uva. El color
y aroma de los vinos son dos de los parametros organolépticos mas valorados por el
consumidor, debido a que dan informacién sobre su proceso de elaboracion y

evolucion en el tiempo.
CONVOCATORIA: SME Instrument (H2020)

ARO DE INICIO: 2014

ESTUDIO DE LA INFLUENCIA DE LAS BOTAS DE ROBLE ESPANOL
ENVINADAS CON VINO GENEROSO PROVINIENTE DE LA UVA ZALEMA
EN LA MERMA POR IMPREGNACION

SOCIOS: Bodehas José y Miguel Martin S.L.

OBJETIVO: El objetivo general del Proyecto WINELOX 2013 es mejorar el conocimiento
de las caracteristicas de las mermas de vino por impregnacion, del aporte que le da la
madera de roble espafiol, como consecuencia de la impregnacion de los vinos
generosos procedentes de la uva zalema de la D.O. Condado de Huelva, durante el
periodo de almacenamiento, asi como la incidencia en la evolucion fisico-quimica y

organoléptica de estos vinos generosos.
CONVOCATORIA: Proyecto individual CDTI

ANO DE INICIO: 2013
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Laborarotiors Excell Ibérica

Optimizacion de la técnica de secuenciacion masiva de material genético
desde el sector clinico al sector vitivinicola con el objetivo de conocer las poblaciones
de totales de microorganismos a nivel de género y especie, y su produccion en tanto

por ciento de muestras de vifiedo y de vinos espafioles
Proyecto individual CDTI
2015

Viticultura

Bodega Pirineos, Laboratorio de Anélisis del Aroma y Enologia (LAAE) y el
Instituto de Ciencias de la Vid y el Vino (ICVV)

El objetivo general es desarrollar las herramientas y conocimiento necesarios
para responder en tiempo y de manera Optima a los retos derivados de vendimias con
problemas de madurez en la D.O Somontano (Verdor, Astringencia, Dureza =VAD) Se
realizard un estudio sensorial para caracterizar dichas percepciones y crear una
herramienta para su evaluacion. Ademas, la naturaleza quimica de las percepciones
VAD sera abordada a nivel molecular empleando técnicas quimicas de aislamiento,
identificacion 'y reconstitucion sensorialmente dirigidas. Estas herramientas vy
conocimientos seran empleadas para estudiar a pequefia escala el efecto de diversas
técnicas y aditivos enoldgicos sobre la reduccion y/o enmascaramiento de los
problemas VAD. En el plano viticola, se caracterizara la matriz de vifiedo de Garnacha
y Moristel en Somontano, realizando un estudio de su potencialidad y su maduracion

en tres afiadas.
Retos Colaboracion 2015, Ministerio de Economia y Competitividad

2015



MEJORA DE LA ESTABILIDAD AROMATICA E INCREMENTO DEL PERIODO
OPTIMO DE CONSUMO DE VINOS BLANCOS DE LAS VARIEDADES
XAREL-LO, VERDEJO Y SAUVIGNON BLANC (OPTIBLANC)

SOCIOS: Gramona, Bodega Castelo de Medina, Inoxpa y Cantro Tecnoldgico del Vino
(VITEQ)

OBJETIVO: El objetivo general del proyecto OPTIBLANC 2015 es incrementar el periodo
Optimo de consumo de los vinos blancos procedentes de las principales zonas
productoras (DO Penedés, DO Rueda y DO Cava) potenciando sus principales
marcadores varietales, caracteristicos de las variedades Xarel-lo, Verdejo y Sauvignon

Blanc.
% CONVOCATORIA: Retos Colaboracién 2015, Ministerio de Economia y Competitividad

% AKO DE INICIO: 2015

ESPECTROSCOPIA DE INFRARROJO PARA EL CONTROL
MICROBIOLOGICO EN LA ELABORACION DE VINO Y CAVA (IR-WINE)

2 500105 Juvé y Camps S.A 'y Centro Tecnoldgico del Vino (VITEC)

OBJETIVO: El proyecto “IR-WINE" apuesta por el desarrollo de una metodologia de
control rapida, econdmica y reproducible para el control microbioldgico de los
principales microorganismos vinicos durante el proceso de elaboracion de vino y cava.
Este proyecto permitira adaptar los equipos de infrarrojo por Transformada de Fourier
(FT-IR) ya presentes en sus instalaciones para el anélisis de microorganismos a un bajo
coste. La técnica de la Espectroscopia de Infrarrojos por Transformada de Fourier (FT-
IR) combinada con técnicas de reconocimiento de patrones supervisados es una
tecnologia no destructiva, sencilla, rapida y altamente especifica que puede ser utilizada

para la diferenciacion e identificacion de células vegetativas y esporas.
4 CONVOCATORIA: Retos Colaboracién 2015, Ministerio de Economia y Competitividad

4 2RO DE INICIO: 2015
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Productos Agrovin S.A

El principal objetivo de este proyecto es realizar una investigacion de
caracter estratégico, multidisciplinar y regional, en el campo de la vitivinicultura, que
permita la generacion de conocimientos cientifico-técnicos cuya aplicacion debera
sentar las bases de una nueva forma de tratar los mostos con el fin de estabilizar el
color y alargar su vida Util. El desencadenante de todo ello repercutira, en caso de éxito
técnico del mismo, en aumentar las soluciones que ofrece el mercado al tratamiento
de mostos que podran ser utilizados a futuro en mejorar la calidad de los vinos
elaborados con ellos y pudiendo asi prolongar la aptitud en mercados nacionales e

internacionales.

Proyecto Individual, Programa de apoyo a la innovacion empresarial

de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha

2015

Bodegas Comenge

El objetivo general de este proyecto es incorporar a los vinos elaborados
por Comenge Bodegas, nuevas técnicas emergentes de elaboracion que puedan
aportar mejoras en sus caracteristicas organolépticas. Ademas, se tendra muy presente
mejorar la calidad de los vinos obtenidos, para mantener la filosofia empresarial basada

en ofrecer a sus clientes vinos de excepcional categoria.
Proyecto individual CDTI

2015



SISTEMA DE GESTION RACIONAL DE LIAS AUTOCTONAS PARA LA
ELABORACION DE VINOS TINTOS BIODINAMICOS SEGUROS
(LIASBIODIN)

LIDER: Dominio de Pingus

OBJETIVO: El proyecto tiene como principal objetivo la gestion de lias enoldgicas
autdctonas y biodindmicas de forma segura, a través de la caracterizacion fisico-
quimica y analitica de las lias seleccionadas y esterilizadas, y su empleo en la posterior
crianza de los vinos de la bodega. Se espera que el envejecimiento sobre estas lias
seguras aporte un perfil sensorial caracteristico y unos éptimos parametros analiticos
que permitan seguir elaborando un vino de calidad, pero sin los riesgos que conlleva
el empleo habitual de las lias naturales por su elevada carga de nutrientes capaces de
favorecer el desarrollo microbiano con sus posibles consecuencias negativas para el

vino.
CONVOCATORIA: Proyecto individual CDTI

ARO DE INICIO: 2015

COMBINACION DE ESTRATEGIAS CIENTIFICO-ENOLOGICAS PARA LA
CARACTERIZACION, PREVISION Y CORRECCION DEL PROBLEMA DE PERFILES
AROMATICOS DEFECTUOSOS (REDUCTORES Y/O HERBACEOQS) EN VINOS DE

LA RIBERA DEL DUERO

SOCIOS: Bodegas Matarromera S.L y la Universidad de Zaragoza

OBJETIVO: EI objetivo del proyecto es generar una plataforma integrada de
conocimiento y herramientas tecnolédgicas y de control que permitan responder en
tiempo y de manera Optima a los retos derivados de vinos con problemas de perfiles
herbaceos y reductivos, en lineas de productos varietales de Tempranillo de la D.O.

Ribera del Duero.
CONVOCATORIA: Retos Colaboracion 2016, Ministerio de Economia y Competitvidad

ARO DE INICIO: 2016
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Productos Agrovin S.A

El presente proyecto liderado por PRODUCTOS AGROVIN, S.A. tiene como
objetivo general potenciar la liberacion de aromas varietales de las uvas blancas que se
emplearan en la elaboracion del vino blanco, para poder obtener asi vinos con
caracteristicas organolépticas mejoradas y mayor calidad.

Para llevar a cabo este objetivo AGROVIN pretende aislar levaduras especificas que, por
sus caracteristicas propias, sean capaces de aumentar la liberacion de aromas en el
proceso de elaboracion de vinos blancos. Los vinos resultantes en los que se empleen
estas levaduras aisladas selectivamente seran caldos con gran variedad y potencia
aromatica, lo que les aportara un caracter unico y diferenciador que los posicionara
como vinos de excepcional perfil organoléptico.

Si la coleccion de levaduras aumenta tras la consecucion del presente proyecto,
AGROVIN podra beneficiarse del proyecto aumentando su gama de productos
ofertados para el sector de la enologia, con el objetivo Ultimo de que en el mercado
haya una amplia gama de vinos con una mejora de calidad, gracias a los resultados que

se obtendran de las actividades que aqui se recogen.
Proyecto individual CDTI

2015



MEJORA DE LA CALIDAD Y TIPICIDAD SENSORIAL DE LOS VINOS
PROCEDENTES DE RIBERA DEL DUERQ, RIOJA Y RUEDA MEDIANTE LA
OPTIMIZACION DE LOS AROMAS SECUNDARIOS Y TERCIAROS Y SU
ADECUACION A LAS NUEVAS DEMANDAS DEL PUBLICO NACIONAL E
INTERNACIONAL (MICROSEL 2016)

SOCIOS: Bodegas Matarromera S.L y Centro Tecnoldgico del Vino (VITEC)

OBJETIVO: El proyecto apuesta por mejorar la tipicidad y calidad de los vinos mediante
la modificacion y aportacion de aromas secundarios y terciaros en los vinos de Bodegas
Matarromera, mejorando el perfil sensorial de sus vinos y adecuandolos a las demandas
del publico internacional. Todo ello, mediante la seleccion de microorganismos
autéctonos que aporten caracteristicas peculiares y den un toque de distincion al
producto y mediante una crianza acelerada utilizando la microoxigenacion y la adicion
de diferentes formatos de madera, ya que con estas técnicas es posible realizar la

crianza de una manera mas rapida y controlada.
CONVOCATORIA: Retos Colaboracion 2016, Ministerio de Economia y Competitividad

ARO DE INICIO: 2016

ESTRATEGIAS DE GESTION DEL OXIGENO EN BODEGA COMO FACTOR
CLAVE EN LA OPTIMIZACION DE LOS PROCESOS DE VINIFICACION Y EN
LA MEJORA DE LA CALIDAD DE LOS VINOS (GESTIREDOX)

SOCIOS: Bodegas Barbadillo, Adegas Valmifior y Bodegas y Vifiedos Fontana

OBJETIVO: El objetivo general del proyecto GESTIREDOX es incrementar la calidad del
producto final mediante la correcta gestion de oxigeno en todo el proceso de
vinificacion y elaboracion de vinos blancos y tintos de calidad. Se pretende disefiar
itinerarios de elaboracion con el objetivo de favorecer o

restringir la presencia de oxigeno en cada una de las etapas,

; O,
con objeto de incrementar la calidad del producto, asi como 9 @S t | red @X

la competitividad de las bodegas participantes.

CONVOCATORIA: FEDER-Innterconecta 2016, CDT
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Area de Producto

FACTORES QUE INFLUYEN EN LA CALIDAD DEL BRANDY Y NUEVOS
SISTEMAS DE ELABORACION DEL MISMO, DESDE EL VINEDO AL
ENVASADO (BESTBRANDY)

¥ soclos: Bodega Gonzalez Byass Jerez, Bodega Las Copas, Bodegas Fundador y
Productos Agrovin.

¥ OBJETIVO: BESTBRANDY pretende acometer un Proyecto 1+D integral 2016-2018 en
torno a la mejora de productos y proceso en vifiedo, vinificacion, destilacion, crianza y
envasado en torno al brandy, con objeto de mejorar la competitividad de las empresas
participantes mediante la generacion de conocimiento y la aplicacion de lo ya existente
desde el punto de vista cientifico-técnico. En este Proyecto participan como entidades
subcontratadas los Centros de investigacion siguientes: Universidad Politécnica de
Madrid, CEBAS-CSIC Murcia, Universidad de Cadiz, IFAPA Rancho de la Merced e INIA,
con la vocacion de dinamizar una colaboracion publico-privada para el periodo 2016-
2018 capaz de cumplir con los ambiciosos objetivos técnicos planteados en la memoria

técnica que acuda a la convocatoria Innterconecta plurirregional 2076.

Y CONVOCATORIA: FEDER-Innterconecta 2016, CDTI
DestBr:
| h-

¥ AKO DE INICIO: 2016
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APLICACION DE BIOTECNOLOGIAS PARA LA OBTENCION DE NUEVOS
VINOS AROMATIZADOS A PARTIR DE VINIFERAS GALLEGAS
TRADICIONALES (INNTERWINARGAL 15)

SOCIOS: Marqués de Vargas, Adegas Moure y Adegas Valmifior ’ IN \T ER

OBJETIVO: EI objetivo general del proyecto es incrementar el

mercado de los productos vitivinicolas gallegos, diversificando, ARGAL
mediante la elaboracion de un vermut singular a partir de vinos B

base elaborados con variedades tradicionales gallegas, y con

hierbas aromaticas gallegas para obtener un producto 100% gallego. Mediante esta
elaboracion, lo que se pretende es la revalorizacion de estos productos v la elaboracion

de un producto singular incrementando la competitividad del sector vitivinicola gallego.
CONVOCATORIA: FEDER-Innterconecta 2015, CDT!

ANO DE INICIO: 2015

IMPACTO DE LAS DIFERENCIAS INTERINDIVIDUALES EN LA FISIOLOGIA ORAL
SOBRE LA LIBERACION DEL AROMA DURANTE EL CONSUMO DE VINO:
INFLUENCIA EN LA RESPUESTA HEDONICA Y EMOCIONAL DEL CONSUMIDOR
(WINE-FISIOAROMA)

SOCIOS: Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion (CIAL-CSIC)
OBJETIVO: El objetivo del proyecto es evaluar si las diferencias inter-individuales en la
fisiologia oral (composicion de la saliva, flujo salivar, mucosa oral) tienen un impacto en
la liberacion retronasal del aroma (aroma disponible para los receptores olfativos) en
condiciones de consumo de vino, y si estas diferencias en la cantidad y tipo de
compuestos del aroma disponibles para los receptores olfativos, se pueden trasladar a
nivel de consumidor en diferencias en la respuesta hedonica (preferencias) y emocional
del consumidor de vino. Durante todo el proyecto se trabajara con dos grupos de
individuos (jovenes y mayores), para evaluar el impacto del envejecimiento en la
fisiologfa oral y en la percepcién sensorial del aroma.

CONVOCATORIA: Retos Investigacion 2016, Ministerio de Economia y Competitividad.
ANO DE INICIO: 2016
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y Cambio Climatico




Area de

Sostenibilidad y C. Climatico

MEJORA DE LA SOSTENIBILIDAD DEL CULTIVO DE LA VID: VIAS
AGRONOMICAS Y GENETICAS

#  SOCIOS: Universidad de las Islas Baleares y CEBAS-CSIC

#  OBJETIVO: El proyecto se centra en cuantificar el efecto de diferentes técnicas
agronémicas relacionadas tanto con el manejo del suelo y de la vegetacion para
incrementar la disponibilidad de agua para la planta y optimizar la eficiencia en su uso.
Igualmente, este proyecto tiene como objetivo estudiar la variabilidad genética inter e
intra varietal de la Eficiencia en el Uso del Agua (EUA) y de caracteres relacionados.
También se evaluaran otras técnicas agrondmicas encaminadas a mejorar la
sostenibilidad del cultivo mejorando la calidad de la uva y adaptéandola a las nuevas
exigencias de los consumidores. El proyecto aborda por lo tanto el reto de incrementar
la sostenibilidad del cultivo de la vid de forma integral implicando dos grupos de
investigacion (Subproyectos) que estudiaran la variabilidad genética de la eficiencia en
el uso del agua (Subproyecto 1) y la evaluacion de practicas culturales ( acolchado,
modificacion de los sistemas de conduccidn...) encaminadas a reducir los consumos
hidricos y mejorar la EUA, asi como el uso de fuentes no convencionales de agua para
riego (Subproyecto 2), y sus efectos en la calidad de la uva y el vino.

#  CONVOCATORIA: Retos Investigacion 2014, Ministerio de Economia y Competitividad

# ANO DE INICIO: 2014

# OTRAS AREAS RELACIONADAS: Viticultura
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SISTEMAS RENTABLES DE ENERGIA RENOVABLE DE PEQUENA ESCALA
EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA Y LAS AREAS RURALES: UNA
DEMOSTRACION EN EL SECTOR VITIVINICOLA

-+ SOCIOS: Universidad de Zaragoza, LIFTEC-CSIC, Intergia Energia Sostenible y Vifias del

Vero

# OBJETIVO: El objetivo final del proyecto es demostrar que, en el sector agropecuario y

la industria rural, el uso de energias renovables es viable técnica, medioambiental y
econdmicamente tomando como demostrador el sector vitivinicola. Adicionalmente,
promover su uso como opcion habitual. Este proyecto se alinea con las iniciativas
encaminadas a mitigar el cambio climatico y la disminucion en las emisiones de CO2
en el ambito rural y el sector agroindustrial donde, hasta ahora, la viabilidad del uso de

las energias renovables esta cuestionada en términos de rentabilidad econdmica.

- CONVOCATORIA: Convocatoria LIFE 2013 (H2020)
% ANO DE INICIO: 2013

DESARROLLO E IMPLEMENTACION INTEGRADA DE
FOTOBIOREACTORES DE CAPTURA DE GASES DE EFECTO
INVERNADERO EN AGROINDUSTRIA (INTEGRALCARBON)

% SOCIOS: Universidad de Burgos, Kepler Ingenierfa y Ecogestion, Universidad de

Valladolid, Centro Tecnoldgico Nacional Agroalimentario Extremadura (CTAEX) y D.O

Vinos de Uclés

#  OBJETIVO: El objetivo general de este proyecto es la implementacion y demostracion

de un proceso para la captura de gases de efecto invernadero (GEl) producidos en

actividades agroindustriales mediante el desarrollo de "
fotobioreactores con algas.
o, B\

- CONVOCATORIA: Convocatoria LIFE 2013 (H2020)

:::- ANO DE INICIO: 2013 ih'l'eqr(jl

CARBON
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ESTRATEGIAS DE TRATAMIENTO DE VENDIMIA Y FERMENTACION PARA
LA PRODUCCION DE VINOS DE CALIDAD COMPENSANDO LOS
DESEQUILIBRIOS DE COMPOSICION CAUSADOS POR EL
CALENTAMIENTO GLOBAL

% SOCIOS: Productos Agrovin, Universidad Politécnica de Valencia e ICVV

OBJETIVO: El primer objetivo de este proyecto es poner a punto procedimientos

aplicables por la industria para reducir el grado alcohdlico de los vinos, en una medida
que compense el incremento producido en los ultimos afios debido al calentamiento
global, mientras que se trata de respetar o potenciar los atributos de calidad
relacionados con una buena madurez fendlica de la uva. El segundo objetivo consiste
en desarrollar una metodologia

de trabajo y un equipo basado en ultrasonidos de potencia para la extraccion del
potencial polifendlico del hollejo y pulpa, en variedades tintas, ademas de superar o
mejorar las desventajas o deficiencias de las técnicas existentes en la actualidad que

persiguen el mismo objetivo.

#  CONVOCATORIA: Retos Colaboracion 2014, Ministerio de Economfa y Competitividad
# ANO DE INICIO: 2014

EVALUACION DE ESTRATEGIAS TECNOLOGICAS ADAPTATIVAS PARA
VINIFICACION EN CONDICIONES DE CAMBIO CLIMATICO

| [DER: Universidad de Salamanca

- OBJETIVO: El objetivo general de la propuesta es estudiar estrategias tecnoldgicas de
adaptacion para paliar los efectos producidos por un déficit de calidad fendlica de la
uva consecuencia del cambio climatico. Para ello se plantea la utilizacion de
subproductos de la vinificacion y la evaluacion de la adicion de los mismos sobre el

color y la astringencia de los vinos.

#  CONVOCATORIA: Retos Investigacion 2014, Ministerio de Economia y Competitividad
#  ANO DE INICIO: 2014
# OTRAS AREAS RELACIONADAS: Proceso
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Codorniu, Miguel Torres, Comercializadora Rioja Alta, Bodegas Martin Cédax,
Lallemand Bio, Bodegas Barbadillo y Francisco Oller.
El proyecto VINySOST abordard de manera
integral el proceso productivo, desde el vifiedo (mediante \/‘ N S'.) S O S-|_
el desarrollo y aplicacion de herramientas que faciliten el
sequimiento del cultivo y garanticen la calidad vy
rentabilidad de la produccion, y la minimizacion de los efectos de las plagas vy
enfermedades de la vid) hasta la bodega (mediante desarrollo de nuevos productos,
procesos y tecnologias para asegurar la estabilidad quimica, microbiolégica y sensorial
de los vinos y la calidad de los vinos en el momento de consumo). Se trata asimismo
de garantizar la sostenibilidad integral de todo el proceso productivo mediante el
aprovechamiento de subproductos, la minimizacion de residuos, la optimizacion de los
consumos y la realizacion del Analisis del Ciclo de la Vida (ACV) integrado al Coste del
Ciclo de Vida (CCV).
Programa Estratégico CIEN, CDTI
2014

Viticultura

Pago de Carraovejas

El objetivo general del proyecto es la caracterizacion e identificacion de la
microbiota edafica en sus plantaciones y enoldgica en sus procesos (fermentacion
alcohdlica, malolactica y crianza en madera), y en su caso la selecciéon y uso de la misma,
con el objetivo de mejorar constantemente y de forma sostenible las cualidades
organolépticas diferenciales de sus vinos, de cara a la fidelizacion de sus clientes
tradicionales y la apertura a nuevos consumidores, asi como su crecimiento en
mercados internacionales.

Proyecto individual CDTI
2013



Dcoop. S. Coop. Andaluza, Finca Antigua, Vialcon, S. Coop. Agraria de Castilla
la Mancha, Nutricontrol., Universidad de Castilla la Mancha y BetterRID
El objetivo general del proyecto ECOSANVID 2015 y del consorcio que lo
lidera es mejorar el estado sanitario de las viflas mediante una nueva estrategia
ecologica, especialmente dirigida a las enfermedades de la madera, basada en la
construccion de diferentes prototipos de aplicacion de una novedosa materia activa, y
evaluar su repercusion en la calidad de la uva y de sus vinos. La complementariedad de
los participantes del consorcio permite abordar el estudio en las variedades de mayor
interés en el sector y en diferentes zonas de Castilla la Mancha.
FEDER-Innterconecta 2015, CDTI
2015

Viticultura

MeteosimS.L., Barcelona Supercomputing Center, Codorniu, Institut de
Recerca i Tecnologia Agroalimentarias (IRTA), Instituto Superiore Maio Boella Sulle
Tecnologie, University Naples, Mastroberardino, Semide y Alpha Consult.

El objetivo principal del proyecto es la integracion de datos climéaticos y
fenoldgicos facilitados por 2 grupos de demostracion dentro de una herramienta DSS
co-disefiada junto a compafifas vinicolas relevantes del sur de Europa. Esta herramienta
permitira la toma de decisiones basada en la mejor informacion para una gestion de
produccion apropiada (poda, madura, vendimia, etc.), con el Ultimo objetivo de hacer
a la industria del vino mas resistente a los efectos del cambio climatico.

H2020 CALL: GREENING THE ECONOMY (SC5-01-2016)
2016



PRIORAT+ MONTSANT: EFFICIENCY IN THE USE OF RESOURCES FOR
THE IMPROVEMENT OF SUSTAINABILITY OF VINE AND WINE SECTOR AT
PRIORAT REGION

SOCIOS: Centro Tecnologico del Vino (VITEC), D.O Montsant, D.O Priorat, Lavola 1981
y Plataforma Tecnoldgica del Vino (PTV)

OBJETIVO: El objetivo general del proyecto es desarrollar un gran proyecto de
demostracion, en la comarca del Priorato, de produccion vitivinicola sostenible como
modelo de aplicacion en otras regiones vitivinicolas europeas. El proyecto incide en
toda la cadena de produccion, desde el ambito agricola hasta la elaboracion del vino
en bodega. En el ambito viticola se desarrollaran actuaciones demostrativas a gran
escala en gestion hidrica, optimizacion del uso de fertilizantes y reduccion del uso de
productos fitosanitarios de sintesis quimica. En el &mbito enoldgico y empresarial, se
desarrollaran acciones demostrativas de minimizacion del uso de agua, energia y
materiales en bodega, reduccion de huella de carbono e implementacion de eco-
etiquetado conjunto en las botellas de vino elaboradas con criterios de sostenibilidad.
Asimismo, se desarrollaran actuaciones de difusion al sector vitivinicola europeo para
transferir los resultados del proyecto y facilitar su replicabilidad, con una especial
atencion al desarrollo de una ruta eco-enoturistica vinculada a las acciones y resultados
del proyecto.

CONVOCATORIA: Convocatoria LIFE, H2020

LIFE
PRI I
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Area de Salud
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Area de Salud

NUEVA GAMA DE ALIMENTOS CON BAJO CONTENIDO EN SAL'Y
CONDIMENTADQOS CON EXTRACTOS DE UVA: DESARROLLO CULINARIO
Y EVALUACION FUNCIONAL EN LA PREVENCION DE LA HIPERTENSION

ARTERIAL Y EL CONTROL DE LA GLUCEMIA

SOCIOS: Bodegas Matarromera y el Instituto de Investigacion en Ciencias de la
Alimentacion (CIAL-CSIC)

OBJETIVO: El objetivo principal del proyecto se enmarca en el disefio de recetas
adaptadas a las necesidades del consumidor con el fin de mejorar la calidad de vida de
las personas a traves de la alimentacion. Para ello, es necesario, ademas del
establecimiento de dietas equilibradas y variadas, la inclusion en las mismas de recetas
que se adecuen a las necesidades y gustos de la poblacion y cuyo consumo continuado,
a su vez, prevenga o mitigue determinadas patologias o cambios fisioldgicos.

Como punto de partida, se han seleccionado ingredientes derivados de la uva, en
concreto extractos ricos en polifenoles, que a priori tienen la capacidad de potenciar el
sabor de los alimentos, lo que podria llevar asociado un menor consumo de sal en las
comidas. Ademas, teniendo en cuenta las propiedades beneficiosas que tiene para la
salud el consumo de estas sustancias, uno de los objetivos principales es la
demostracion del efecto de la ingesta de platos/alimentos elaborados con los extractos
de uva sobre determinados biomarcadores de salud.

CONVOCATORIA: Retos Colaboracion 2016, Ministerio de Economia y Competitividad
ANO DE INICIO: 2016
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DESARROLLO Y VALIDACION DE ALIMENTOS SACIANTES MEDIANTE LA
INTEGRACION DE LAS SENALES PRE Y POSTINGESTIVAS (SATISFOOD)

SOCIOS: Creaciones Aromaticas, Bodegas Matarromera, Viscofam, G.O Fruselva,
Biopartner, El Horreo Healthy Food, Friobas y Primo Mendoza

OBJETIVO: El objetivo principal de esta investigacion es desarrollar diversas lineas de
alimentos saciantes mediante la colaboracion de distintas empresas proveedoras de
ingredientes, transformadoras y finalistas. Se pretende estudiar la capacidad saciante a
tres niveles: saciedad a nivel de boca, a nivel de esttmago y a nivel de intestino.
CONVOCATORIA: Programa Estrategico CIEN, CDTI

ARO DE INICIO: 2015

POTENCIACION DE BIOMOLECULAS FUNCIONALES EN PRODUCTOS
ALIMENTARIOS DE ORIGEN GALLEGO A TRAVES DE LA INVESTIGACION
AGROBIOTECNOLOGICA (BIOFUNCIOGAL 2015)

SOCIOS: Bodegas Terras Gauda, Innolact y Conservas A Rosaleira

OBJETIVO:  INNTER-BIOFUNCIOGAL 2015  persigue  valorizar ~ productos
agroalimentarios de origen gallego, mediante la aplicacion de técnicas de
agrobiotecnologia para obtener biomoléculas funcionales de aplicacion en nuevos
productos. Para ello, se va a trabajar con vifia y con brasicas para la obtencion de
biomoléculas con efectos antitumoral y antimetastaisco (variedades Albarifio, Loureiro
y Caifio Blanco) con el fin de potenciar una mayor concentracion de proantocianidinas.
Por otra parte, se va a trabajar valorizando el suero de queseria, mediante la utilizacion
de fermentados en base a granulos de kefir para la obtencién de una gama de bebidas
potencialmente funcionales.

CONVOCATORIA: FEDER-Innterconecta 2015, CDTI

ANO DE INICIO: 2015
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Area de Economia Vitivinicola

VINOVERT: VINOS, COMPETITVIDAD, POLITICAS MEDIOAMBIENTALES Y
SANITARIAS DE LAS EMPRESAS - ACOMPANAMIENTO HACIA LA
PUESTA EN MARCHA DE METODOLOGIA

I SOCIOS: Université de Bordeaux, Viticultores Martin Codax, Associacdo para o
Desenvolvimento da Viticultura Duriense, Institut de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries, ECOFILTRA - Sociedade de Representacées, Unipessoal, Lda., Institut
National de la Recherche Agronomique Montpellier, Ddo Sul - Sociedade Vitivinicola
S.A, Universidad de Santiago de Compostela, Adega Cooperativa de Palmela, CRL
Adega de Palmela, Institut National de la Recherche Agronomique Centre Bordeaux
Aquitaine, Instituto Superior de Agronomia, Les Vignerons de Buzet, Fundacio Centre
de Recerca en Economia | Desenvolupament Agroalimentari (UPC-IRTA), Instituto
Nacional de Investigacao Agraria e Veterinaria, |.P, Les Vignerons de Tutiac y Adriano
Ramos Pinto Vinhos SA.

I OBJETIVO: Los principales objetivos del presente proyecto son, por un lado, proponer
estrategias de negocio para las empresas que respondan a la evolucion de los
mercados y sus regulaciones y, por otro, apoyar a las empresas en la elaboracion de
nuevos productos basados en la reduccion de los insumos en los procesos de
produccion de uva y elaboracion del vino, asi como proporcionar las condiciones
econdmicas y de organizacion para la adopcion de este tipo de estrategias de negocio.

I CONVOCATORIA: INTERREG SUDOE

m ANO DE INICIO: 2016

i OTRAS AREAS RELACIONADAS: Sostenibilidad y Cambio Climético
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Centro Tecnolodgico del Vino (VITEC), Centro Tecnolégico Agroalimentario de
Extremadura, AECORK (Asociacion de Empresarios Corcheros de Catalufia), Universidad
de Burdeos- ISVV, Centro Tecnologico da Cortica (Portugal) y APCOR  (Asociacao
Portuguesa da Cortica)

El objetivo final del proyecto es la mejora de la competitividad, el valor
afiadido y el posicionamiento internacional del sector corchero del ESPACIO SUDOE
orientando la produccion de tapones de corcho a las necesidades y demandas del
sector enoldgico, asegurando la excelencia en la produccion, asi como la preservacion
y mejora de la calidad sensorial de los vinos.

INTERREG SUDOE
2013

Producto

Universidad Publica de Navarra, Universidad des llles Balears, Universidad de

La Rioja, Universidad de Navarra, Universidad Politéecnica de Madrid, Universidad

Politecnica de Valencia, el IRTA de la Generalitat de Catalufia y el ICVV de Logrofio

(CSIC), Universidad de Lleida y el CEBAS de Murcia.

El objetivo que persigue REDVITIS es desarrollar actividades de coordinacion

y networking para afianzar las relaciones entre grupos de investigacion y promover la
internacionalizacion de su actividad por medio de una red de investigadores.
Redes Excelencia, Ministerio de Economia y Competitividad

2015



Instituto Galego da Calidade Alimentaria (INGACAL), Instituto de Ciencias de
la Vidy el Vino (ICVV), FEUGA y Fundacion de la Universidad de La Rioja
El objetivo general de este proyecto es la creacion de una oficina de
proyectos europeos, “VITIS EUROPA" para la internacionalizacion de las lineas de accion
implementadas para el sector vitivinicola en el marco de los proyectos WINETech y
WINETECHPIus del programa SUDOE. Como objetivos especificos se abordaran
acciones de desarrollo de capacidades tecnoldgicas y de investigacion competitivas,
orientacion al tejido productivo, posicionamiento internacional, promocion del talento,
y presentacion de propuestas competitivas.
Programa Estatal de 1+D+i orientado a los Retos de la Sociedad,
convocatoria Europa Redes y Gestores 2014

2014



Entidades financiadoras

GOBIERNO MINISTERIO
' DE ESPARNA DE ECONOMIA, INDUSTRIA
Y COMPETITIVIDAD

* *
* *
*
LS L
S— Castilla-La Mancha
Europea
Contacto
SECRETARIA TECNICA: COMUNICACION:
Trinidad Marquez Victoria Humanes
T.(+34) 913570 798. Ext 3115 T.(+34) 913 570 798. Ext 3106
secretaria@ptvino.com comunicacion@ptvino.com
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